Klassischer Tafelspitz
mit streifigem Wurzelgemüse, serviert mit knusprigen Kartoffelschmarrn und Semmelkren € 13,40

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten

von der Beiried rosa gebraten in pikanter Zwiebelsauce, 

serviert mit knusprigem Röstzwiebel, Kräuterspätzle und Speckfisolen € 14,80

Medium gebratenes Pfeffersteak

Steak vom argentinischen Rind auf cremiger Pfeffersauce, serviert mit Folienkartoffeln und Schnittlauch-Dip, dazu gibt’s Wintergemüse € 21,40

Fiaker Rindsgulasch

würziges Gulasch vom Rinds-Wadl, serviert mit Spiegelei, Essiggurkerl und flaumigem Semmelknödel € 8,80

Burgunder Rinderbraten 

mit Gemüse gespickt, im eigenen Saft geschmort, serviert mit Butternudeln, Preiselbeeren und gemischtem Salat € 13,20

Thailändische Rindfleischpfanne

rosa gebratene Rindsstreifen mit Erbsen- und Paprikaschoten, Shiitake-Pilze und Curry, serviert mit Jasminreis € 12,90

APERITIF 

Glas Rieslings-Sekt

Weingut Steininger, Langenlois € 3,90

UNSERE WEIN-EMPFEHLUNG 

1/8 Frühroter Veltliner 2011

Weingut Paradeiser, Feuersbrunn € 3,00

1/8 Welschriesling „Steirische Klassik“ 2010

Weingut Manfred Tement, Berghausen € 3,30

1/8 Sauvignon Blanc 2010

Weingut Terres Fumees, Loire € 3,50

1/8 Rioja Crianza 2007

Weingut Palacios Remondo, Sa Alfaro € 3,50

1/8 Cuveé “Renummee” 2009

Cuveé aus Zweigelt, Blaufränkisch und Merlot

Weingut Hannes Steurer, Jois € 4,60

Lachs trifft Garnelle
Graved Lachs auf Reibi-Taschi und Garnelle in Kartoffelmantel, serviert mit zweierlei Dip € 7,80

Knackiger Vogerlsalat
mit gebratenen Speckwürfel und Kartoffelscheiben, mariniert mit Kernöl, serviert mit Cherrytomaten und frischer Kresse € 6,80

Beef Tartare
pikant gewürzt mit Essiggurkerl, Kapern und Eidotter, serviert mit Zwiebelringen, Butter und Toastbrot € 9,80

Gebratener Schafskäse 

auf cremigem Spinat-Risotto, geröstete Pinienkerne und 

Trüffeljus € 6,80

Knoblauchcremesuppe 

mit gerösteten Schwarzbrot-Croutons € 3,90
Rindssuppe mit Milzschnitte, 

Frittaten oder Grießnockerl € 3,20

Tiroler Kasnocken
mit Käse überbacken, serviert mit Röstzwiebel und 

Endiviensalat € 8,80

Spinat-Schafskäsestrudel
im Blätterteig, serviert mit Petersilienkartoffeln, Knoblauch-Dip und gemischtem Salat  € 8,40

Zweierlei Fischfilet

gebratenes Goldbrassen- und Zanderfilet auf cremigem Safranrisotto, serviert mit Schmorgemüse € 14,80

Gebackenes Wallerfilet

mit Sauce Tartare, dazu gibt’s Erdäpfel-Vogerlsalat € 11,80

Mailänder Schnitzel 

vom Schweins-Kaiserteil in knuspriger Käsehülle mit Petersilienkartoffeln € 10,40

Bauern Cordon Bleu

vom Schweins-Kaiserteil, mit Schinken, Speck, Lauch und 

Käse gefüllt, serviert mit Petersilienkartoffeln, Reis und Preiselbeeren € 9,80

Aufpreis Putenschnitzerl € 1,50

Aufpreis Kalbsschnitzerl € 4,00

Gebratenes Puten-Schnitzel

in cremiger Champignonsauce, serviert mit Kräuterreis und gemischtem Salat € 11,20
Zartes Hühnerfilet 

mit Schinken und Camembert überbacken, serviert mit Kroketten und knackigem Wintergemüse € 11,80

Originale Cevapcici nach „SCHLACKL-ART“ am 

Holzbrett serviert, mit Pommes Frites, Zwiebel und 

bunter Salatgarnitur € 7,80

Rosa gebratene Kalbsleber

mit Natursaft’l, serviert mit getrüffelten Kartoffelpüree und gemischtem Salat € 13,20

Grillteller vom Pute-, Rinds- und Schweinesteak, 

mit Pommes Frites und frischem Marktgemüse, serviert 

mit Früchtegarnitur und Kräuterbutter  € 12,80

Spezialitäten ab 2 Personen

Almtaler Hausplatte (für 2-5 Personen)

mit Putenwiener, Mailänder Schnitzel, Schweinsfilet,

Hühnerfilet, Reis, Kroketten, Pommes Frites, 

Gemüse, Pfirsich und Kräuterbutter 

Pro Person € 15,80

Ritteressen

Ritteressen (gegen Vorbestellung ab 8 Personen)

Gebratene Sur-Schweinsstelze, Blunz´n, Bratwürstel, gegrilltes und gebackenes Huhn, Schweinsbauch, Schweinsschnitzel, serviert mit warmen Krautsalat, Semmelknödel und Petersilienkartoffel

Pro Person: € 11,20

Preisreduzierung bei Bestellung einer kleineren Portion:

Wert der Speise bis € 8,00 – Reduzierung um € 0,50

Wert der Speise bis  € 12,00 – Reduzierung um € 1,00

Wert der Speise ab € 12,00 – Reduzierung um € 2,00

Kreditkarten werden ab einer Konsumation von

€ 50,00 akzeptiert
